Bourgogne-Franche-Comté, Doubs
Domprel
2, 4 rue de laFontaine

fromagerie de Domprel

Références du dossier

Numeéro de dossier : |A25001264

Date de I'enquéteinitiale : 2014

Date(s) de rédaction : 2014

Cadre de I'éude : patrimoine industriel patrimoine industriel du Doubs
Degré d'étude : étudié

Désignation
Dénomination : fromagerie
Parties constituantes non étudiées : atelier de fabrication, chaufferie, piéce d'affinage, garage, logement

Compléments de localisation
Milieu dimplantation : en village
Réseau hydrographique :

Références cadastrales : 2014, AB, 7

Historique

La fromagerie est installée dans un batiment construit en 1870 (date figurant sur le linteau de la porte). Elle produit a
cette époque entre 18 et 20 tonnes de fromage par an. Fondée dans |es années 1920, |a société coopérative de fromagerie
de Domprel n’est qu’une coopérative de production qui revend son lait a un particulier (Mauser, puis Hineger), lequel
fabrique et commercialise ses fromages (emmental). Vers 1955, ¢’ est la société Liniger, installée a Vercel, qui reprend
le contrat. En 1958, une porcherie est construite aux abords du village afin de valoriser le petit lait (lactosérum). La
fromagerie s oriente vers la fabrication de comté vers 1970. Le nombre de sociétaires passe de 26 en 1949 a 23 en 1978.
Cette année-13, le matériel est modernisé : trois cuves, soutirage sous vide et presses. La fromagerie travaille alors 1,3
million de litres de lait par an. La chaufferie est équipée d’ une nouvelle génératrice en 1998. Le matériel de production
est renouvelé en 2002 par le fabricant Evoli (Serre-les-Sapins, 25) : deux cuves de 2500 |, soutirage par pompe acaillé et
presses de 24 places. En 1999, |a coopérative passe un contrat avec |la SARL des Monts de Joux, basée a Bannans (25), qui
emploie un fromager. En 2014, lafromagerietraite 2,7 millionsdelitresdelait (dont 2,4 transformés en comté) et fabrique
annuellement environ 6000 meules. Les caves de pré-affinage ont une capacité de 270 places. L’ affinage est assuré par la
société Monts et Terroirs (Poligny, 39). La coopérative fromagére compte 6 producteurs.

Période(s) principale(s) : 2e quart 19e siecle

Période(s) secondaire(s) :

Dates : 1870 (porte la date)

Description

Construite en moellon de cal caire enduit, lafromagerie comprend un rez-de-chaussée (caves d'affinage, salle defabrication
et chaufferie) et un étage carré (logement). Elle est couverte d'un toit a croupes en tuile mécanique. Ladate 1870 figure sur
le linteau de la porte d'entrée. La salle de fabrication a été agrandie vers'ouest. Vrai semblablement construit en parpaing
de béton enduit, ce local est couvert d'un appentis.

Eléments descriptifs
Matériau(x) du gros-oeuvre, mise en oeuvre et revétement : calcaire, moellon, enduit ; béton, parpaing de béton, enduit
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Matériau(x) de couverture : tuile mécanique
Etage(s) ou vaisseau(x) : 1 étage carré
Type(s) de couverture : toit alongs pans, croupe ; appentis

Statut, intérét et protection
Statut de la propriété : propriété de la commune

Références documentaires
Documents d'archive

e 3P 205/2Matrice des propriétés baties (X1 Xe siécle)
Archives départementales du Doubs, Besangon : 3 P 205/2

e M 2245 Agriculture. Statistiques. Etat signalétique de la production fromagér e (1873)
Archives départementales du Doubs, Besangon : M 2245

llustrations

Vue detrois quarts. Fagade antérieure depuis le sud.

5 u'j;g?ﬁ gtnd: B Phot. Jérbme Mongreville Phot. Jérbme Mongreville
' : IVR43_20142501142NUC4A IVR43_20142501143NUC4A

Dess. Mathias Papigny
IVR43_20142501913NUDA

Dossiers liés

Dossiersde synthése :
les vallées, plateaux et montagnes du Doubs et leur patrimoine industriel (1A25001340)
Oeuvre(s) contenue(s) :

Auteur(s) du dossier : Raphaél Favereaux
Copyright(s) : (c) Région Bourgogne-Franche-Comté, Inventaire du patrimoine
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Plan-masse et de situation, section AB.

IVR43_20142501913NUDA
Auteur del'illustration : Mathias Papigny

Technique de relevé : reprise de fond ; Echelle : 1/1250

(c) Région Bourgogne-Franche-Comté, Inventaire du patrimoine

reproduction soumise a autorisation du titulaire des droits d'exploitation
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Vuedetrois quarts.

IVR43_20142501142NUC4A

Auteur de l'illustration : Jérdme Mongreville

Date de prise de vue : 2014

(c) Région Bourgogne-Franche-Comté, Inventaire du patrimoine
reproduction soumise a autorisation du titulaire des droits d'exploitation
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Facade antérieure depuisle sud.

IVR43_20142501143NUC4A

Auteur del'illustration : Jer6me Mongreville

Date de prise de vue : 2014

(c) Région Bourgogne-Franche-Comté, Inventaire du patrimoine
reproduction soumise a autorisation du titulaire des droits d'exploitation
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